
Carte Dejeuner

Pour commencer...
To start...

 
Le panais / The Parsnip - 16€

Velouté de panais à la crème de Bresse AOP et aux éclats de noix
Parsnip soup with AOP Bresse cream and walnut shards

Les gambas Black Tiger / The Black Tiger prawns - 26€
Grillées à la plancha, jeunes pousses d’épinards, parmesan, miso et truffe de saison

Grilled a la plancha, baby spinach, parmesan, miso and seasonal truffle
 

Pour continuer...
To continue...

Le risotto Carnaroli / The Carnaroli risotto - 29€
Risotto crémeux à la courge butternut, copeaux de châtaignes

Creamy butternut squash risotto, chestnut shavings

Le tartare de bœuf 200g / Beef tartare 200g - 26€
Servi avec pommes frites ou salade verte
Served with French fries or a green salad

 
Le magret de canard / The Duck breast - 38€

En cuisson douce, composition de carottes aux agrumes et épices
Cooked slowly, with a selection of carrots flavoured with citrus fruits and spices

L u n c h  m e n u

Servi de 12h à 14h du lundi au samedi au Restaurant panoramique. Ce menu est élaboré à partir de produits frais et de grande qualité. 
Toutes nos viandes sont d’origine française et nos produits de la mer sont proposés par les Pêcheurs de Menton. Prix nets en euros, taxes et service compris.

Served from 12 p.m to 2 p.m from Monday to Saturday at the Panoramic restaurant. This menu is made from fresh and high-quality products.
All our meats are from France and our seafood is delivered by the Pêcheurs de Menton. Net prices in euros. Taxes and service included.



Les accompagnements...
Side dishes...

Salade verte, vinaigrette / Green salad, vinaigrette - 8€

Cockpot de légumes de saison / Mixed seasonal vegetables - 9€

Pomme purée / Mashed potatoes - 9€

Frites maison / Homemade French fries - 9€

Pour finir en douceur...
To finish on a sweet note... 

Les fromages / The Cheeses - 16€ 
Sélection de fromages affinés par la maison Mons, Meilleur ouvrier de France

Selection of cheeses matured by Mons, Meilleur Ouvrier de France

Le chocolat / The Chocolate -14€
Tarte chocolat noir 64% et caramel au sel fumé

64% dark chocolate tart, with caramel and smoked salt

Les fruits frais de saison / Fresh seasonal fruit - 14€
Assiette de fruits frais tranchés  

A plate of fresh ​​fruit

Assortiment de glaces et sorbets / Assortment of ice creams and sorbets
Glaces : vanille, chocolat, noisette, café

Ice creams: vanilla, chocolate, hazelnut, coffee

Sorbets : mandarine, framboise, noix de coco, mangue, citron
Sorbets : tangerine, raspberry, coconut, mango, lemon

4€ - 1 boule /  1 scoop 
8€ - 2 boules /  2 scoops 

12€ - 3 boules /  3 scoops


